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Weinverkostung mit Stefan Potzinger

am Donnerstag, 25.01. & Freitag, 26.01.2024
Beginn 18:30 Uhr / Wir bitten um Reservierung

Canapeés mit

Tatar vom Erdinger Jungrind
Tafelspitz/ Kurbiskerndl / Kaferbohnen
Hausgemachte Leberwurst
Kdlberne Fleischpflanzerl
SEKT 1860 ROSE BRUT METHODE TRADITIONELLE / 0,1 [ Fatsteff92

Dequstationsmenti

Tatar vom Thunfisch
Avocado / Topinambur / Wasabi
2022 SAUVIGNON BLANC RIED CZAMILLONBERG | DAC / 0,1 |

Hausgemachte Ravioli von Ricotta & Fontina
weiBe Trtiffelcreme / frisch gehobelter Wintertrdffel
2022 WEISSBURGUNDER RIED KITTENBERG | DAC / 0,1l

Basilikrumsorbet
SEKT 1860 BLANC BRUT METHODE TRADITIONELLE / 0,1 [ 92 Feistaff / Decanter 91

Hirschkalbsriicken / Schalotten-Portwein-Jus / Shiitake Pilze / Sellerie-Ravioli
2019 BLACK HAND RED BLEND Btauer 2weigelt, Merlot, Syrah / ¢ 1 |
2022 SAUVIGNON BLANC RIED SULZ | ,,JOSEPH" | DAC / 0,1 L

Topfen-Palatschinken / hausgemachtes Sauerrahmeis
2013 TROCKENBEERENAUSLESE (TBA) TRAMINER GROSSE CUVEE KALETENEGG / 0,1l

Preis pro Person 179,00€
inklusive Menu & Weine, Wasser & Kaffee



