
 

MENÜVORSCHLAG I 

Pro Person 82,00€ 

 

Carpaccio vom Lachs und Loup  

mit gegrillter Rotgarnele / Limonenvinaigrette 

 

**** 

 

Kohlrabischaumsuppe 

mit Trüffel  

 

**** 

 

Saibling „Fischzucht Birnbaum“ 

auf Blattspinat / Hummersauce 

 

**** 

 

 

Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern 

Vanilleeis / Portwein Kirschen 

 

 

 

 

 

 



 

MENÜVORSCHLAG II (vegetarisch) 

Pro Person 75,00€  

 

Blaukrautsalat 

mit gegrilltem Sellerie / Orangen Chutney / Schüttelbrot  

 

**** 

 

Cremiges Risotto mit Steinpilzen 

Parmesansauce  

 

**** 

 

Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern 

Vanilleeis / Portwein Kirschen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



MENÜVORSCHLAG III 

Pro Person 95,00€  

  

Tatar vom Erdinger Jungrind  

mit Wasabimayonnaise / geröstetes Malzbrot 

**** 

Hausgemachte feine Nudeln in Trüffelsauce 

gehobelter Herbsttrüffel 

**** 

Basilikumsorbet 

**** 

Medaillons vom bayrischen Rehrücken 

Wacholderrahmsauce / Schwammerl / Spätzle  

**** 

Lebkuchenmousse  

mit Zwetschgenröster 

 

 

Wir bitten Sie, sich ab 6 Personen, auf ein Menü zu einigen!  

Wir freuen uns Ihre Gastgeber zu sein  

 

 

 

Hier ein Auszug aus unseren AGBs: 
1. Preise- und Zahlungsbedingungen 

a. Unsere Preise sind Endpreise, inklusive der gültigen Mehrwertsteuer. Mehrwertsteuererhöhungen gehen zu Lasten des Veranstalters. 
b. Bei langfristigen Bestellungen behalten wir uns eine eventuelle Nachkalkulation, je nach Marktlage, vor. 
c. Rechnungen sind, ohne Abzüge, innerhalb von 10 Tage zahlbar. Bei Zahlungsverzug behalten wir uns vor, Verzugszinsen von 10 % 

pro Monat, zuzüglich dem Rechnungsbetrag zu berechnen. 
d. Das Restaurant ist berechtigt, jederzeit eine angemessene Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung zu verlangen. Die Höhe der 

Vorauszahlung und die Zahlungstermine können in Textform vereinbart werden. 
2. Teilnehmerzahl 

a. Bei der Anzahl der bestellten Menüs, die wir in Rechnung stellen, gehen wir 3 Werktage vor Veranstaltung von einer gültigen 
Personenanzahl aus. 

b. Eine Änderung der Personenanzahl sowie die definitive Personenanzahl muss bis spätestens 1 Werktag, um 14:00 Uhr, vor 
Veranstaltungsbeginn vom Besteller gemeldet werden. Ansonsten gilt die vorher genannte Personenanzahl. 

c. Bestellte und nicht abgenommene Menüs werden zu 100% in Rechnung gestellt. 

 
Die kompletten AGBs finden Sie auf unserer Webseite, unter: 
https://www.restaurant-halali.de/allgemeine-geschaeftsbedingungen/ 

https://www.restaurant-halali.de/allgemeine-geschaeftsbedingungen/


 


