
 

Gedeck pro Person 3,00 € 

Gourmetmenü 
pro Person 90,00 € 

Weinbegleitung pro Person 52,00 € 
 
 

Getrüffelte Gänseleber-Perlhuhnterrine 
marinierte Pilze / feine Blattsalate 

 
2022 Vouvray «Le Haut-Lieu», Huet, Loire, Frankreich à 0,1 l 

 
**** 

 
Knusprig gebackene Rotgarnele auf Currylinsen 

Krustentierschaum 
 

2021 Sauvignon Blanc «Oberkerschbaum», Hofstätter, Südtirol, Italien à 0,1 l 
 

**** 
 

Basilikumsorbet 
 

mit Wodka aufgegossen 
 

**** 
 

Skrei mit Meerrettichkruste 
Champagnersauce / Blattspinat 

 
2020 Riesling «Pittermännchen», Diel, Nahe, Deutschland à 0,1 l 

 
oder 

 
Kalbsrückensteak mit Steinpilzkruste 

Morchelrahmsauce / grüner Spargel 
 

2011 Heidrom, Pfaffl, Weinviertel, Österreich à 0,1 l 
 

**** 
 

Lauwarmer Schokokuchen mit flüssigem Kern 
Sauerrahmeis 

 
20-years-old Tawny, Grahams, Douro, Portugal à 0,05 l 

 
 

Liebe Gäste, 
wir bitten um Verständnis, dass wir das Menü nur tischweise anbieten können. 


